
Topic: Types of meat – słownictwo. 

Notatka do zeszytów: 

1. meat- mięso 

2. butcher- rzeźnik 

3. beef- wołowina 

4. cattle farm- hodowla bydła 

5. sirloin-polędwica wołowa 

6. steak- stek 

7. veal- cielęcina 

8. custom cut- niestandardowe cięcie 

9. burger- burger 

10. pork- wieprzowina 

11. ham- szynka 

12. lamb-jagnięcina 

13. pound-funt 

14. poultry- drób 

15. breasts- piersi 

 

Zadanie 1  

Uzupełnij zdania odpowiednimi słowami z Word Bank. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Topic: At the butcher’s – ćwiczenia. 

Notatka: 

chicken legs- udka z kurczaka 

kidneys- nerki  

wings- skrzydełka 

boneless- bez kości 

beef cubes- kostki wołowe 

lamb chops- kotlety jagnięce 

liver- wątroba 

 

Zadanie 1  

Pod podanym linkiem znajdziecie dwa ćwiczenia do wykonania. Po skończeniu zadań, 

kliknijcie „Finish”, wpiszcie swoje imię i nazwisko, a na końcu „Send.” 

https://www.liveworksheets.com/c?a=s&g=Elementary&s=J%C4%99zyk%20angielski%20za

wodowy&t=z4ed55y6s8&m=n&e=n&sr=n&l=jr&i=xfdosf&r=po 

 

https://www.liveworksheets.com/c?a=s&g=Elementary&s=J%C4%99zyk%20angielski%20zawodowy&t=z4ed55y6s8&m=n&e=n&sr=n&l=jr&i=xfdosf&r=po
https://www.liveworksheets.com/c?a=s&g=Elementary&s=J%C4%99zyk%20angielski%20zawodowy&t=z4ed55y6s8&m=n&e=n&sr=n&l=jr&i=xfdosf&r=po

